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lerzolo

IGP Lazio

Herstellungsgebiet
Rebe

Zeitpunkt der Lese

Hohe der Weinberge
Bodenart

Art des Anbaus
Sonneneinstrahlung
Anbaudichte
Maximale Ertrag
Weinertrag
Herstellung

Alkoholische Garung
Malolaktische Garung
Veredelung

Farbe

Bouquet

Geschmack

S. Isidoro

Cabernet Sauvignon

Tarquinia, Loc. Forca di Palma - Latium.
Cabernet S. 90%.

Merlot 10%.

Merlot: Mitte September,

Cabernet S.: Ende September.

100 m iiber dem Meeresspiegel.
Mittlere paste - lehmig.
Kordon-Erziehung.

Siidwest.

4.000 barbatelle pro Hektar.

80 Zentner pro Hektar.

70%.

Kaltgdrung der Schalen,

5 Tage mit zahlreichen Kelterungen.
In Edelstahl.

Nicht durchgefiihrt.

In der Flasche.

Rubinrot.

Von groRer Intensitét, blumig,

fruchtig.

Trocken, langanhaltend und angenehm.
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LEIDENSCHAFT FUR EINEN GROSSZUGIGEN BODEN
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